PLRILLS

SAUMON

DENOMINATION DU PRODUIT

Perles de Saumon Fumé. Produit transformé a base de saumon,
saveur fumé. Pasteurisé.

PRESENTATION

Bocal en verre de 50 grammes.

PROCESSUS DE FABRICATION

Produit élaboré a partir de saumon fumé et autres ingrédients,
micronisé et soumis a pasteurisation, conditionnement automa-
tique, fermeture hermétique et conservation sous réfrigération.

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Produit composé de billes d'environ 5 mm, texture crémeuse et
coloration orange brillant. Développé a partir de saumon fumé
(Salmo salar), ce qui lui donne une saveur exquise et un arome
intense, idéal pour assortir et assaisonner tout type de plats.

COMPOSITION QUALITATIVE
(ordre décroissant)
Eau

Saumon fumé 20%, aquiculture de I'U.E. et hors de I'U.E. [sau-
mon (Salmo salar), fumé]

Sel saveur fumée [sucre, sel marin, épaississant (carbonates de
soude), ardbme (fumée) et anti-agglomérant (E-536)]

Amidon de pomme de terre modifiée
Sel

Huile de tournesol raffinée
Acidifiant (acide citrique)

Jus de citron

Stabilisant (gomme xanthane)
Epices

Colorant (extrait de paprika)
Arome naturel (fumé)

Aréme naturel (crustacé)
Epaississant (gomme de guar)

CONTIENT POISSONS ET CRUSTACES. SANS GLUTEN.
PRODUIT NON IRRADIE. NE CONTIENT PAS D’'OGM.
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BULLETIN DES CARACTERISTIQUES
NUTRITIONNELLES N° 2015072968 TRAZA

Parametres: Informations nutritionnelles moyennes pour 100g

Energie 190 kJ / 45 kcal
Matiéres grasses 1,79
dont saturés 0g
Glucides 719
dont sucres 109
Protéines <059
Sel 3309

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES ET
PHYSICO-CHIMIQUES

Parameétres Range Législation applicable
Arrété 2 aolt 1991

Arrété 2 ao(it 1991

Flore mésophile aérobie totale = < 1 x 10° ufc/g

Enterobacterias < 1x10%ufc/g

Salmonella spp. Absence/259g | Arrété 2 aolt 1991
Réglement (CE) n°
Listeria monocytogenes Absence/25 g Zc(lﬁ/nfzgi)gedf
15/11/05
pH <44 -

DLC (Durée Limite de Consommation)

24 mois a partir de la date de conditionnement. Consommer
dans les 15 jours apres ouverture.

CONSERVATION

Au réfrigérateur entre 2° C et +8° C. Ne pas congeler.
SUGGESTIONS D’UTILISATION

Salades, canapés, veloutés chauds et froids, pates, etc.
ETIQUETAGE

Conforme alanorme d'étiquetage selon le reglement 1169/2011.
Les produits transformés suivent les régles de tragabilité confor-
mément au reglement 178/2002.

LOGISTIQUE
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1,73kg | 887 kg 12 504 14 36
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